
 

Kijk voor meer recepten op: www.hocras.nl 

Ingrediënten: 

• 1 pak Koopmans oliebollenmix 

• ½ liter water of jus d'orange 

• Eventueel 250 gram krenten en/of rozijnen 

 

Bereiding: 

• Wel de krenten en of rozijnen ca. 15 minuten in lauw water. 

• Doe de mix in een beslagkom (maximaal drie pakken tegelijk) 

• Roer het beslag glad en laat dit ca. 45 min rijzen bij 

   kamertemperatuur. 

   Let op: roer het beslag na het rijzen niet meer door! 

• Verwarm de olie tot 190 °C. 

   Gebruik bij voorkeur geen frituurvet omdat dit bij afkoel stolt 

   en een dun laagje op de oliebollen achterlaat. 

• Bak de oliebollen in 3 tot 4 minuten gaar. 

• Laat de oliebollen in een vergiet of op keukenpapier uitlekken. 

 
Hocras B.V., Franse Kampweg 38, 1406 NW Bussum 

T 035 - 69 79 777   F 035 - 69 79 899   E hocras@hocras.nl 

oliebollen 
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